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Das dunkle

Elixier

Sojasofie profitiert von Exotik
und dem Nimbus
traditioneller Manufakturen.
Ein Test.

Von Thomas Platt
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metkiche ausgediente Wein-, Whisky-
oder Rumfiisser. Vor der Flaschenabfiil-
lung presst der Inhaber von ,Mimi Fer
ments® den feinen Brei ab. Zum Schluss
dekantiert er das natrtriibe Elisier. Der
Aufwand wird belohnt durch fein gestuf-
tes Shoyu (die japanische Bezeichnung),
cinen matiirlichen vegetarischen Braten-
saft.
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sige Tunke breitet sich augenblicklich zwischen
Zunge und Gaumen aus. Gleichzeitig erwa-
chen alle Attribute: Umami, eine prickelnd fri-
sche Siure, weich lastender Alkohol. Die Holz-
fass-Basis, erweitert um einen Siiflholzton,
sorgt fiir Fiille und Geschlossenheit. Eher un-
reif als bitter der Ausklang, fast schon schwarze
Wialnuss. Diese in einem
extremen Kleinklima auf
traditionalistische Weise ge-
wonnene Essenz begleitet
rohen Fisch, Gemiise und
Dim Sum mit Noblesse.
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